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L'EXCELLENCE DES PRODUITS ITALIENS
POUR VOTRE COMMERCE

Depuis 2015, nous sélectionnons avec passion
les meilleurs produits italiens haut de gamme
pour sublimer votre restaurant ou votre épicerie.
Expertise, qualité et authenticité sont au coeur
de notre engagement.

Nous avons a cceur de vous faire découvrir un
patrimoine gastronomique et culturel d'excep-
tion, en vous offrant des produits d'une qualité
technique et gustative irréprochable.

Basés en région bordelaise, nous mettons tout
en ceuvre pour vous garantir un service fiable,
réactif et a la hauteur de vos attentes.

Nos produits sont soigneusement conditionnés
selon des normes strictes, et le transport reste le
seul intermédiaire entre vous et nos producteurs
italiens, assurant ainsi fraicheur et authenticité.
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| Nos fournisseurs | frais/fromages :

® & =
Lo A& e

SAN GIOVANNI ROTONDO

VAN

GRANA
PADANO

AV4

GIFFONIELLO

DAL1985

DAYI® ANNI

TRADIZIONE CASEARIA
CAMPANA

MOZZARELLA DI BUFA-
LA DOP AFFUMICATA

| frais
BUF_AFFUM
250gr

) =

SCAMORZA AFFUMI-
CATA | frais

SCAM_AFF375GR
375gr

STRACCIATELLA di
BUFALA | frais

STRACC_BUFAL250GR
250gr

Latteria Soresina

)T

CAO

FORMAGGI

MOZZARELLA di BUFA-
LA CAMPANA DOP | frais

BUF20GR
20gr

TRECCIA DI MOZZA-
RELLA di BUFALA DOP
| frais

TRECCIA_2KG
2kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE
EN :

- TRECCIA_1,5KG (7,5kg)
- TRECCIA_3KG (3kg)

LPAE

San Giovanni Rot
HOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA 1

MOZZARELLA di BUFALA CAMPANA
DOP | frais

BUF125GR
125gr

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :

- BUF_2KG (2kg)

- BUF250GR (250gr)
- BUF500GR (500gr)
- BUF50GR (50gr)

et Pavecy
GIOVANNI ROTONDO

BURRATINA | frais

BURR125GR
125gr

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :

- BURR100GR (700gr)

BURRATINA DI
BUFALA | frais

BURR_BUFAL_125GR
125gr
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BURRATINA FUME
| frais

BURR_FUME
125gr

g
P

PROVOLA AFFUMICA-
TA | frais

PROVOL_GIFF
500gr

STRACCIATELLA | frais
STRACC_1KG - Tkg

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :

- STRACC_S500GR (500gr)

STRACCIATELLA

affumicata | frais
STRACC_AFFUM_1KG-7kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :

- STRACC_AFFUM_500GR (500¢7)

FIOR DI LATTE ITALIA
100GR | frais

FIORDL_100GR_MALU

FIOR DI LATTE ITALIA
500GR | frais

FIOR_500_ITA_GIFF

FIOR DI LATTE EU
500GR | frais

FIOR GIFF

3kg

Julienne FIOR DI LATTE
PER PIZZA | frais

JULIEN_ILPARCO
3kg

3kg

3kg

FIOR DI LATTE
JULIENNE latte italia
| frais

FIOR_JUL_IT_GIFF
3kg

FIOR DI LATTE S/VIDE
1 KG | frais

FIOR_SVIDE_LAPRIMA
Tkg
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RICOTTA di latte vacci-
no | frais

RICCOT_VACC_1.5KG
1,5kg

RICOTTA DI BUFALA |
frais

RIC_BUF_500GR
500gr

RICOTTA SALATA
| frais

RICOT_SALATA_BOTINDARI
400gr

PARMIGIANO REGGIANO DOP stagionato

24 MESI in 1/8 | frais

PARMIG_24M_1_8
4,5kg

PARMIGIANO REGGIANO
DOP 24 mesi FORMA

INTERA | frais
PARMIG_24M_INTERO
40kg

SCAMORZA BIANCA |
frais

SCAM_BIANCA375GR
375gr

PROVOLONE
PICCANTE | frais

PROVOL_PIC
8kg

GRANA PADANO
stagionato 10/12 mesi
in 1/8 | frais

GP1_8
4,5kg

CACIOCAVALLO affina-
to in GROTTA | frais

CACIOCAV_GROT
750gr

FONTINA AOSTA dop
1/4 | frais

FONTIN_1_4
2kg

PARMIGIANO REGGIA-
NO DOP stagionato 12

MESI in 1/8 | frais
PARMIG_12M_1_8
4,5kg

=

Lo S
gRAM

?

e B
GRANA PADANO GRAT-
TUGIATO | frais

GRANA_GRATT
Tkg

CACIOCAVALLO Bianco
| frais

CACIOCAV_BIANCO
750gr

TALEGGIO DOP | frais

TALEG
2,5kg

PARMIGIANO REG-
GIANO DOP 12 mesi

GRATTUGIATO | frais
PARMIG_GRATT
1kg

HKSC ARPONE

MASCARPONE | frais
MASCAR_2KG

2kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :
- MASCAR_500GR (500gr)

PROVOLONE DOLCE
| frais

PROVOL_DOLCE
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GORGONZOLA dop
DOLCE 1/8 | frais

GORG_DOL1_8
1,5kg

PECORINO ROMANO
DOP 1/8 | frais

PECO_ROM_1_8
2,5kg

GORGONZOLA DOP
PICCANTE 1/8 | frais

GORG_PICC1_8
1,5kg

¥ PEcoRING @)
ROMANO Dop
GRATTUGIATO |

PECORINO ROMANO
dop Grattugiato | frais

PECOR_ROM_GRATT
Tkg

PECORINO al PEPE

NERO stagionato | frais

PECO_PEPE_N_MAREM
2,5kg

DOLOMITICO | frais

DOLOM
2,5kg

Catalogue 2025 / APULIA

PECORINO AL PIS-
TACCHIO intero | frais

PECO_PISTAC
2,5kg

PERLAGRIGIA sotto
cenere | frais

PERLAG
3kg

GORGONZOLA AL CUCCHIAIO | frais

GORGO_CUCCHIAIO
6kg

PECORINO SARDO
GRAN CAO 1/4 | frais

PECOR_CAO
2,5kg

PECORINO AL PEPE-
RONCINO | frais

PECOR_PEPER
2,5kg

VENTO D’'ESTATE di
latte vaccino | frais

VENTDEST
2,3kg

MONTETERNO AL TAR-

TUFO 1/2 | frais

MONTETART
5,5kg

PECORINO ALLE NOCI
intero | frais

PECO_NOCI
2,5kg

LUNA DI MIELE | frais

LUNA
2,5kg

.Le Frais / Charcuterie
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FRAIS / Charcuterie :

| Nos fournisseurs | frais/fromages :

BERNARDINI
GASTONE

@Jﬁlﬂ

PROSCIUTTO DI PAR-
MA Dop stagionato 30

mesi | frais
PARM30ZUA
7,5kg

PROSCIUTTO DI PARMA DOP 24 MESI
addobbo | frais

PARM_24ZUA_ADD
7,5kg

PROSCIUTTO di PAR-
MA 18 mesi s/vuoto

Mattonella | frais
PARMA18_MATTON
4,5kg

35S

DUCHESSA

PORCHETTA DI ARICCIA | frais PROSCIUTTO CRUDO
PORCH pressato | frais
5kg

PROS_CRUDO

6kg
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PROSCIUTTO DI PARMA
dop 18 mesi | frais

PARM18_CG_ADD
7,5kg

Prosciutto SAN DANIE-
LE Dop Gran Riserva 18

mesi addobbo | frais
SANDANIELADD
7,5kg

PROSCIUTTO CRUDO
MATTONELLA | frais

PROS_CRUDO_MATT
5kg

SALAME MILANO | frais

SALA_MILAN
2kg

SALAME NAPOLI pic-
cante intero | frais

SALA_NAP_PICCAN
1,5kg

SALAME AL TARTUFO
| frais

SALA_TART_400GR
400gr

SALAME pugliese gen-
tile suino nero di puglia

| frais
SALAM_GENTIL_SANT
Tkg

SALAME NAPOLI dolce
intero | frais

SALA_NAP_DOLCE
3kg

SALAME DI FELINO IGP
| frais

SALA_FELIN
Tkg

SPIANATA PICCANTE
| frais

SPIANA_PICC_CLAI
2,5kg
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FRAIS / Charcuterie :

Mortadella con pistacchio 1/2 | frais

MORTA_LEONC_PIST
7kg

%

PROSCIUTTO COTTO ORO 1/2 | frais

PROSC_COTTO_ORO
4,5kg

Catalogue 2025 / APULIA
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Mortadella OPTIMA
ITALIA con pistacchio
1/2 | frais

MORTOPT_GRANDE
7kg

PROSCIUTTO COTTO
Botticella intero | frais

PROS_COTT_BOTT
8,5kg

PROSCIUTTO AR-
ROSTO ALLE ERBE

intero | frais
ROST_ERBE
7,5kg

PROSCIUTTO AR-
ROSTO AL TARTUFO

1/2 | frais
PROSTART_1.2_BG
4kg

MORTADELLA DI CIN-

GHIALE AL TARTUFO 1/2

| frais
MORTATART_BG
4kg

SPALLA COTTA di San
Secondo | frais

SPALLA_S_SECONDO
6kg

PROSCIUTTO AR-
ROSTO AL TARTUFO

| frais
PROSTART_LEO
7,5kg

PROSCIUTTO DI
TACCHINO arrosto

trancio s/vuoto | frais
PROSCTACC
3,5kg

ella

erece 1940

Shalb
LEONI
AR _/

GUANCIALE di Ariccia Stagionato | frais

GUANC_LEONI
5kg

GUANCIALE Stagionato
| frais

GUANC_LAVIGN
2,5kg

SPECK ALTO ADIGE
intero stagionato IGP

| frais
SPECK_IGP
4,5kg

BRESAOLA PUNTA
D’ANCA artigianale

| frais
BRESAO_CLAI
3,5kg

SPECK RISERVA 1/2
stagionato | frais

SPECK_1_2
2,5kg

BLACK ANGUS - fesa
marinata | frais

BLACKANG
2kg

BRESAOLA PUNTA
D’ANCA artigianale

| frais
BRESAO_ZUAR
2,5kg
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FRAIS / Charcuterie :

Catalogue 2025 / APULIA

CAPOCOLLO DI MAR-
TINA FRANCA | frais

CAPOC_SANT
2kg

COPPA DI TESTA DI
SUINO | frais

COPP_TEST
4kg

FILETTO LARDELLATO
| frais

FILET_LARD
2,5kg

LARDO di Colonnata
IGP | frais

LARDCOLON
2kg

CULATTA EMILIA | frais

CULATDEVOD
5kg

COPPA DI PARMA IGP
| frais

COPPA_PARM
2kg

FINOCCHIONA IGP
| frais

FINOCCH
3kg

NDUJA DI SPILINGA |
frais

NDUJA_TKG
Tkg

PANCETTA PIACENTINA DOP | frais

PANCETTA_PC_DOP
5kg

PANCETTA COPPATA
| frais

PANCET_COPP_GROSS
2,5kg

Salame DIAVOLETTA
| frais

SALA_DIAVOLETT
1,8kg

PROSCIUTTO DI PAR-
MA DOP SECRETUM 30

mesi | frais
SECRET
7,5kg

PANCETTA TESA AL
PEPE NERO 1/2 | frais

PANCET_TESA_GROSS
2,5kg

PROSCUITTO STA-
GIONATO E TARTUFO
MATTONELLA | frais

PROSC_TART_MATT
4,5kg
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PESTO GENOVESE

Créé par le chef Antonio Aliani,
du restaurant Boccaccia.
confectionné avec les

produits du catalogue

Les conseils du chef :

Préparation :

- On mixe le basilic avec tous les ingrédients
dans un blender jusqu’a obtenir une creme.
- Une fois la créme obtenue on la place dans
une bol et on cuit les pates.

- Environ 100gr de pate fraiche : FUSILI.

- On ajoute les pates dans le bol de pesto.

- Jamais chauffer le pesto.

Dressage a l'assiette :

- une fois dresser dans I'assiette on ajoute la
creme de ricotta travailler avec un fouet et des
feuilles de basilic frais.

Les ingrédients :

- Basilico : 200gr

- Pinoli : 70gr

- Olio semi : 7100gr

- Olio evo : 20gr

- Parmesans : 100gr
- Glagons : 30gr

i Agllo <1 gousse d’ail #recettedeChef
- Sale : 4gr

- Pecorino romano : 20gr
- Ricotta Di Bufala : 50gr

. Le Frais / Pates fraiches

Catalogue 2025 / APULIA 16 Catalogue 2025 / APULIA



FRAIS / Pates fraiches :

| Nos fournisseurs | frais/pates :

N 4
| PAST |
R

TAGLIATELLE ALL'UOVO | frais

TAGLIAT_P&CO
Tkg

(7]
()]
e
-
O
|
(.
(7]
()}
pra
«O
o
~
v
<
(2 4
L

TAGLIOLINI ALLUOVO | frais

TAGLIO__P&CO
Tkg

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA | frais

SARDIRICOTTAE RAVIOLI NERI AL RAVIOLI ZUCCA E RAVIOLI AL RICOTTA IkAgGL'O—NERO
LIMONE | frais SALMONE | frais AMARETTI | frais E SPINACI | frais

SARDI_P&CO RAVSAL_P&CO RAVZUCC_P&C MAGRO_P&C

kg kg kg Tkg

RAVIOLI FICHI E PROS- RAVIOLI BASILICO E GNOCCHI DI PATATE GNOCCHI DI PATATE | .
CIUTTO CRUDO | frais PINOLI | frais AL BASILICO | frais frais TAGLIATELLE AL BASILICO | frais
RAVFICH RAVBAS_P&CO GNOCC_BASIL_1KG GNOCC_P&CO_3KG -,I-QJGLBAS“

1kg kg 1kg 3kg
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FRAIS / Pates fraiches :

PAPPARDELLE ALLUOVO | frais

PAPPA_P&C_1KG
Tkg

RAVIOLI PECORINO E
TARTUFO | frais

RAVIOLI FICHI E PROS-
CIUTTO CRUDO | frais

RAVTART_P&CO RAVFICH
1kg kg

RAVIOLI CAPRESE | frais

RAVCAPR_P&CO

Tkg

MAIS AUSSI DISPONIBLE EN :

- RAVIOLI GORGONZOLA E NOCI

Catalogue 2025 / APULIA
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Wi A
XU AN I
CHITARRUCCI FUSILLONI ALLUOVO |

ALLUOVO | frais frais
CHITARR_P&CO FUSIL_P&CO
Tkg 1,5kg

.

TORTELLONI CRUDO E RIGATONI ALLUOVO |
PARMIGGIANO | frais frais

TORCRU_P&CO RIGATONI_P&CO
Tkg 1,5kg

RAVIOLI MAREMMANI VEGETARIANI
| frais

RAVMAREMM_P&CO
Tkg

MAIS AUSSI DISPONIBLEEN :
- RAVIOLI Al CARCIOFI
- RAVIOLI AGLI ASPARAGI

- RAVIOLI Al FIORI DI ZUCCA
- AGNOLOTTO Piemontese Gran Torino

SFOGLIA PER LASAGNA ALLUOVO |

frais

SFOGLIA_P&GIR_1Kg
Tkg

PARMIGAINA DA ME-
LANZANE | frais

GRATIN_3KG
3kg

LASAGNE
VEGETARIANE | frais

LAS_VEG_3KG
3kg

LASAGNE AL PESTO |
frais

LAS_PESTO_3kg
3kg

LASAGNE Al 4 FOR-
MAGGI | frais

LAS_FORM_3KG
3kg

LASAGNE ALLA
BOLOGNESE | frais

LASA_BOLO_3KG
3kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE
EN:

- LASAGNE
PROSCIUTTO COTTO
E PORCIN

- LASAGNE ASPARIAGI
E PROSCIUTTO
CoTTOI
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.Le Frais / Ap

FRAIS / Apéritifs :

| Nos fournisseurs | frais/apéritifs :

I\/
e agda

CARCIOFI ARROSTO |
frais

ANTI_CARC_ARROST_1KG

INVOLTINI DI BRESAO-
LA | frais

ANTI_INVOLT_BRESA_TKG
Tkg

INVOLTINI SPECK AF-
FUMICATO E FORMAG-

GIO | frais
ANTI_INVOLT_SPECK_1KG
Tkg

FUNGATA MISTA | frais

ANTI_FUNGATA_TKG
Tkg

INVOLTINI DI MELAN-
ZANE AL FORMAGGIO

| frais
ANTI_INVOLT_MELANZ_1KG
Tkg

MELANZANE ARROS-

TITE | frais
ANTI_MELANZ_ARROST
Tkg

FRAIS / Apéritifs




FRAIS / Apéritifs :

- S

BURRATA E PARMA

Créé par le chef Antonio Torreto,
du restaurant La cantina Roni.
confectionné avec les

produits du catalogue

PEPERONI ARROSTITI | frais

ANTI_PEPERON_ARR_TKG

Tkg
PEPERONCINI AL FOR- PEPERONCINI CON RI- POMODORI SECCHI | POMODORINI SE-
MAGGIO | frais PIENI AL TONNO | frais frais MI-SECCHI ROSSI |
frais
ANTI_PEPERON_FORMG ANTI_PEPERON_TONN ANTI_POMOD_SECC_1KG ANTI_POMOD. SEMSEC_1KG
kg Tkg 1kg Tkg - _ _
Les conseils du chef :
Préparation :
- Faire griller les croGtons avec un filet d’huile
ZUCCHINE ARROSTITE ARANCINO ALLA ARANCINO SPINACI E FOCACCIA BARESE dfa'l'\;’:z : t'ig’lj’eéez ‘I’:Sat‘g;Oa”tre-s corises
| frais CARNE | frais MOZZARELLA | frais bianca | frais P '
Dressage a l'assiette :
ANTI_ZUCCHIN_ARROST_1KG ARANC_SPIN_P&CO FOCAC_BIANCA
Tkg QEQNC_BOLO_P&COG 2,2kg 800gr - Déposez la burrata au centre.

- Disposez harmonieusement les tranches de
jambon de Parme autour.

- Ajoutez les tomates cerises, les crodtons,
un filet d’huile d’olive et quelques gouttes de
creme balsamique.

Les ingrédients :

- Une burrata di latte vaccino Il Parco : 250gr
- Jambon de Parme AOP : 80gr (4 tranches)

. - Tomates cerises : 150gr
FOCACCIA 3ARESE al I?SALATA DI POLIPO - Quelques crodtons : 40gr #recettedechef
pomodoro | frais | frais - Un filet d’huile d'olive extra vierge
FOCAC_POMOD INSAL_POLIP_T1KG
800gr Tkg
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FRAIS / Poissons :

| Nos fournisseurs | frais/poissons :

CETARA 1950

DELFINO
BATTISTA
il

G-
=
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L
<
(2 4
L

AN
R\ |

7

DELFINO

AlLIC
[

FILETTI DI ACCIUGHE FILETTI DI ACCIUGHE
| frais | frais

ACCIUG_140GR ACCIUG1500

140gr 1,5kg

DELFINO
BATISTH

ALiCI
L]

. Le Frais / Poissons

FILETTI DI ACCIUGHE
| frais

ACCIUG500GR
500gr

FILETTI DI TONNO in
olio d'oliva | frais

TONN870
870ml
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EPICERIE / Farines :

| Nos fournisseurs | épicerie/farines :

dovefarinadiventaarte”

0102 HP | épicerie

PETRAO0102HP
12,5kg

5037 - Unica | épicerie

PETRA5037
12,5kg

0 HP | épicerie

PETRA_O
12,5kg

5063 - Special | épicerie

PETRA5063
12,5kg

5010 - Pinsa Romana |
épicerie

PETRA5010

12,5kg

%,
Q
=

/ Far

[
8610 - Semola di grano 8612 - Semola di grano 7220 - Granpasta | 6388 - Nova | épicerie
duro rimacinata duro | épicerie épicerie
| épicerie PETRA7220 PETRA6388
SEM8610 SEM8612 12,5kg ,9Kg
12,5kg 12,5kg

icerie

.Ep

.

PETRA 5 | épicerie

PETRA 1 | épicerie PETRA 9 | épicerie

PETRA_1 PETRA_3 PETRA_S PETRA_9
12,5kg 12,5kg 12,5kg 12,5kg

PETRA 3| épicerie
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/ Pates

icerie
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.Ep

EPICERIE / Pates :

| Nos fournisseurs | épicerie/pates :

PREMIATO PASTIFICIO

AFELTRA

DAL 1848

PENNE RIGATE da
Agricoltura Biologica |
épicerie
PENN_AFEL_BIO500

500gr

RIGATONI 100% grano
italiano | épicerie

RIGAT_AFEL_1KG
Tkg

AFELTRA

VESUVIO 100% grano
italiano | épicerie

VESUV_AFEL_1KG
Tkg

SPAGHETTI da Agricol-
tura Biologica | épicerie

SPAG_AFEL_BIO500
500gr

MEZZ| PACCHERI da
Agricoltura Biologica |
épicerie
MEZZPACCHBIO500

500gr

ZITO CORTO RIGATO
100% grano italiano |
épicerie
ZITO_AFEL_1KG

Tkg

LINGUINE da Agricoltu-
ra Biologica | épicerie

LINGUI_AFEL_BIO500
500gr

VESUVIO da Agricoltura
Biologica | épicerie

VESUV_AFEL_BIOS500
500gr

Linguine 100% grano
italiano | épicerie

LINGUIN_AFEL_TKG
Tkg

AFELTRA

CASERECCE | épicerie

CASER_AFEL_TKG
Tkg

RIGATONI da Agricoltu-
ra Biologica | épicerie

RIGAT_AFEL_BIO500
1kg

AFELTRA

MEZZ| PACCHERI da
Agricoltura Biologica |
épicerie
MEZZPACCHBIO500

500gr

PACCHERI 100% grano
italiano | épicerie

PACCH_AFEL_1KG
Tkg

SFOGLIA | épicerie

SFOGLIA_AFEL_500G
500gr
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SPAGHETTI 100% grano italiano |

épicerie

SPAG_AFELT_1KG
Tkg

S

AFELTRA

Penne 100% grano
italiano | épicerie

PENN_AFELT_IGP_1KG
Tkg

MAFALDINE Gluten
Free | épicerie

MAFALD_GLUTEN_FREE
400gr

FUSILLETTI Gluten Free
| épicerie

FUSILL_GLUTEN_FREE
400gr

Catalogue 2025 / APULIA

linguine Gluten Free |
épicerie

BAVETT_GLUTEN_FREE
Tkg

SPAGHETTI Gluten Free
| épicerie

SPAGH_GLUTEN_FREE
400gr

CASERECCE Gluten
Free | épicerie

CASER_GLUTEN_FREE
400gr

-

EPICERIE / Pates

/ Sauces tomates

picerie

y 4
OE
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EPICERIE / Sauces tomates :

| Nos fournisseurs | épicerie/sauces tomates :

(o7.1.7.

MARRAZLD [

1934

" ROSSO

N,
Gl
=Y

POMODORI PELATI |
épicerie

PELAT_ROSSO_G
2,5kg

FLp FiNissiuA = 4
01 POMDOORD 7%

POLPA FINISSIMA |
épicerie

POLPA_GUST_4KG
4kg

POLPA FINE | épicerie

POLPA_ROS_5KG
5kg

Catalogue 2025 / APULIA

ROSSO

> e
S G

POMODORI PELATI |
épicerie

PELGUST_2.5KG
2,5kg

POLPA di Pomodori di
Napoli | épicerie

POLPA_CASAM_4KG
4,1kg

POLPA FINE | épicerie

POLPA_ROS_10KG
10kg

Pomodoro SAN MARZANO DOP
| épicerie

SM_CASAMARR_2.5KG
2,5kg

dellHAgro me;z)u ~Nocerino
209, -

Pomodoro SAN MARZANO DOP
| épicerie

SM_GUSTAR_2.5KG
2,5kg

£ N AMORE CHE 51 TRAMANDA
O OLTRE 150 AWNT T

= PASSATA 0 POMODORD =

DA POMODORD LUNGO st

PASSATA DI POMODORO 2,5kg | épice-

rie

PASSAT_GUST2500
2,5kg

PASSATA DI POMODO-
RO 2,5kg | épicerie

PASSAT_ROSS_2.5
2,5kg

W’E\%@
i el4

PELATI GIALLI 425gr
| épicerie

PASSATA_GIALLO_425G
425gr

Pomodoro DATTERINO
GIALLO in FILETTI |
épicerie
DATTEGIALLOFILET

Tkg

e,
o

um e

PASSATA di POMO-
DORO GIALLO 2,5kg |
épicerie
PASSAT_GIALLA_2.5K
2,5kg

PASSATA DI POMODO-
RO CILIEGINO | épicerie

PASSATA_700
700ml

Pomodoro DATTERINO
ROSSO in FILETTI |
épicerie
DATTEROSFILET_1KG

Tkg

EPICERIE /Sauces tomates

\
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EPICERIE / Condiments :

| Nos fournisseurs | épicerie/condiments :

GustgLosso

I'Agricola
Monfalbancsc

. Epicerie / Condiments

ACETO BALSAMICO DI
MODENA | épicerie

ACET250ARG
250ml

ACETO BALSAMICO di
MODENA IGP | épicerie

ACETO_BAL_SLT
51

OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA | épicerie

EVO_5L
51

ACETO BALSAMICO DI
MODENA | épicerie

ACET2500R0
250ml

R
CREMA DI ACETO BAL-
SAMICO | épicerie

CREMAACET250
250ml

OLIO AL TARTUFO
NERO PREGIATO |
épicerie
OLIOTART_250ML
250m|

CREMA DI ACETO BAL-
SAMICO | épicerie

CREMAACETSLT
5/

OLIO AL TARTUFO
NERO PREGIATO |
épicerie
OLIOTART_5LT

500mi

OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA | épicerie

EVO_500ML
500m/

ORIGANQO | épicerie

ORIG500
500gr
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. Epicerie / Salé

EPICERIE / Salé :

| Nos fournisseurs | épicerie/salé :

TIPICO

FRUITSERVICE

FRUTTA SECCA E DERIVATI

CARPACCIO DI
TARTUFO | épicerie

CARPTART_1KG
Tkg

CREMA TARTUFATA |
épicerie

TART500

500gr

GRISSINI AL NATU-
RALE CON ACQUA DI
MARE | épicerie

GRISS_ACQUA_MARE
250gr

FUNGHI PORCINI
secchi granuli 2/6 mm |
épicerie

FUNGHIPOR

450gr

CRACKER Al CEREALI |
épicerie

CRACKCER250
250gr

GRISSINI BLACK |
épicerie

GRISS_BLACK
250gr

CRACKERS AL FARRO |
épicerie

CRACKERS_FARRO
250gr

GRISSINI ALLA
CIPOLLA | épicerie

GRISS_CIPOLLA
250gr

CRACKER MEDITER-
RANEO | épicerie

CRACKMEDIT250
250gr

GRISSINI AL MAIS |
épicerie

GRISS_MAIS
250gr
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EPICERIE / Salé :

GRISSINI MEDITERRANEO | épicerie

GRISS_MEDITE
250gr

TARALLI all'olio extra
vergine d'oliva | épicerie

TARALEVO300
300gr

PANE CARASAU
| épicerie

PANE_CARAS
250gr

RISO CARNAROLI
| épicerie

RISOCARN_1KG
Tkg

Catalogue 2025 / APULIA

TARALLI OLIVE E
SESAMO all'olio extra
vergine d'oliva | épicerie
TARALOLIVSESAM300

300gr

PESTO DI PISTACCHIO
| épicerie

PEST_PIST_T1KG
1kg

FRUTTO DI CAPPERO
in aceto aromatizzato
| épicerie
CAPP_1690_GR

1,69kg

40

GRISSINI AL SESAMO |
épicerie

GRISS_SESAM
250gr

TARALLI al POMODORI
SECCHI all'olio extra
vergine d'oliva | épicerie
FARIN_POLENTKG

Tkg

¢ di
 Piaacctio I

PESTO DI PISTACCHIO
| épicerie

PESTPIST190
190gr

CAPPERI IN ACETO
| épicerie

CAPP170_NP_
170gr

TARALLI al cereali
all'olio extra vergine
d'oliva | épicerie
TARACEREAL300

300gr

FREGOLA SARDA G.500
| épicerie

FREG_500GR
500gr

RISO ARBOREO
| épicerie

RISOARBOR_TKG
Tkg

CARCIOFI ARROSTO
CON GAMBO | épicerie

CARCGAMBO3KG
3kg

EPICERIE / Salé :

Melanzane grigliate in olio |

épicerie

MELAN_GRIGL_750G
750gr

Gustarosso

SPICCHI DI CARCIOFI
AL NATURALE

CARCIOFI A SPICCHI al
naturale | épicerie

CARCIOFGUST
2,5kg

OLIVE TAGGIASCHE
DENOCCIOLATE | épi-

cerie

OLIVE_TAGG_1063GR
1,063kg

= FRIARIELLI =
AL NATURALE

FRIARIELLI AL NATU-
RALE barattolo da 800

gr. | épicerie
FRIAR
800gr

PEPERONI GRIGLIA-
TIFILETTIIN OLIO |

épicerie
PEPER_GRIGL_750G
750gr

CIPOLLE ARROSTITE
in olio extra vergine
d'oliva | épicerie
CIPOLARR3KG

3kg

OLIVE TAGGIASCHE
DENOCCIOLATE | épi-

cerie

OLIVE_TAGG_950GR
950gr

CREMA DI CARCIOFI |
épicerie

CREMACARC_550GR
550gr

41

CARCIOFI SPICCHI
GRIGLIATIIN OLIO |

épicerie

CARCIOF_SPICCHI_750G

750gr

OLIVE «bella di Ce-
rignola» 2G in salamoia
| épicerie

OLIVBELLC2G

5kg

PEPERONCINI RIPIENI
CON CAPPERI E ACCIU-

GHE | épicerie
PEPER_FARC_300GR
300gr

CREMA DI OLIVE
MARRONI | épicerie

CREMAOLIVE_550GR
550gr

OLIVE varieta Kalamata
| épicerie

OLIVLECC4KG
4kg

POMODORI SECCHI in
olio extra vergine d'oli-
va| épicerie

POMODSECC_4200
4,2kg

CREMA DI POMODORI
SECCHI | épicerie

CREMAPOMOD_550GR
550gr
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POMODORI SECCHI in olio extra vergine

d'oliva | épicerie

POMSECC300
300gr

Salsa CACIO E PEPE |

épicerie

CACIO_E_P_1500GR
1,5kg

Pesto alla Genovese |
épicerie
PEST_VELIE_1600GR

1,6kg

GRANELLA di NOC-
CIOLE TOSTATE cal 2/4
| épicerie

GRANEL_NOCC

Tkg

PESTO Ricetta Classica
| épicerie

PEST_TIP_1800GR
1,8kg

P
| épicerie

PESTO_TIP_120GR
120gr

GRANELLA DI
PISTACCHIO | épicerie

GRANEL_PIST_1KG
Tkg

EPICERIE /Salé

-

. Epicerie / Sucré
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EPICERIE / Sucré : EPICERIE / Sucré :

| Nos fournisseurs | épicerie/sucré :

MARRAZZ0 FBRRRI

l/il
TARTUFI

* ‘o \@

— | .

Rm CAMPIDOGLIO g g
e wn wv
TIPICO ~ »

i i

(2 4 (2 4

BSRBREISES T o
o o

Ll Ll

-
-

AMARENA OPALINA | épicerie

AMARE_600GR
600gr

CANTUCCI | épicerie CREMA DI PISTACCHIO
| épicerie
CANTUC
Tkg CREM_PIST_1KG
Thg SAVOIARDONE GR.350 MIELE AL TARTUFO |
| épicerie épicerie
SAVOIA350GR MIELETART_120GR
350gr 120gr

AMARETTI AL PIS- AMARETTI GIANDUIA /

TACCHIO | épicerie CACAO | épicerie

AMARET_PISTAC AMARET_GIANDUIA

s2qr s2qr MARMELLATA DI ALBI- MARMELLATA DI LI-
COCCHE Pellecchielle MONE costa d’Amailfi |
| épicerie épicerie
MARMEL_ALB350GR MARMEL_LIM350GR
350gr 350gr

AMARETTI GIANDUIA /
CACAO | épicerie . |

AMARET_GIANDUIA
32gr
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| Nos fournisseurs | Boissons :

SUPREME TONIC WATER

ACQUA MINERALE FRIZZANTE |
boissons

ACQUA_FRIZZ_75CL
75cl

ACQUA MINERALE NATURALE |
boissons

ACQUA_NAT_75CL
75cl
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CHINOTTO |
boissons

CHINOTTO_R_BIO
27,5¢l

ALPEX COLA CLASSI-
CA | boissons

COLA_ALPEX
25¢l

Ay
|

GAZZOSA |
boissons

GAZZOSA_R_BIO
27,5¢l

ALPEX GINGER BEER |
boissons

GINGER_BEER
20cl

ALPEX COLA ZERO |
boissons

COLA_O_ALPEX
25c¢l

COLA BIO | boissons

COLA_BIO
27,5¢l

ALPEX GIN&TONIC |
boissons

GIN&T_20CL
20cl

GINGER |
boissons

GINGER_R_BIO
27,5¢l

sy

L

VNG AW

ALPEX HUGO | boissons

HUGO_20CL
20cl

LIMONATA | boissons

LIMONATA_BIO
27,5¢l

POMPELMO ROSA |
boissons

POMPEL_R_BIO
27,5¢l

ALPEX TONIC WATER
INDIAN DRY | boissons

TONIC__INDIAN_20CL
20cl

ALPEX ITALIAN TASTE
TONIC WATER | boissons

TONIC__ITALIAN_20CL
20c!
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TE' AL LIMONE |
boissons

TE_LIMON
27,5¢l

TE' ALLA PESCA |
boissons

TE_PESCA
27,5¢l

TE' VERDE |
boissons

TE_VERDE
27,5¢l

o i

NETTARE ALBICOCCA |
boissons

NETTAR_ALBIC
20cl

;smiﬁ

Isc iy

NETTARE PESCA |
boissons

NETTAR_PESCA
20cl

2R
i

Lio

-

SUCCO DI ANANAS |
boissons

SUCCO_ANANAS
20cl

-
o

i

IE. i

SUCCO DI MELA |
boissons

SUCCO_MELA
20cl

§- i

NETTARE PERA |
boissons

NETTAR_PERA
20cl

E

'@‘ i

ARANCIA-CAROTA.
ACE | boissons

SUCCO_ACE
20cl

lge i%"imlhé

SUCCO DI ARANCIA |
boissons

SUCCO_ARANC
20cl

l cﬁ'{-a-liﬁ

SUCCO DI POMODORO |
boissons

SUCCO_POMOD
20cl

51
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| Nos fournisseurs | surgelés :

ARANCINI AL SUGO DI ARANCINI AL SUGO DI
CARNE | surgelés CARNE | surgelés
ARANC_CARN ARANC_PISTAC

130gr 130gr

ARANCINI BURRO E ARANCINI TARTUFO E

SPINACI | surgelés GORGONZOLA |
surgelés

ARANC_SPINAC ARANC_TART

130gr 130gr

CROCCHE di Patate |
surgelés

CROCCHE_PATAT
100gr
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ARROSTICINI
ABRUZZESI | surgelés

ARROST
4,5kg

BOMBETTE di coppa di
suino | surgelés

BOMBCLASS
2,5kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE
EN:

- BOMBETTE di coppa
di suino Piccante

Frittatina Classica |
surgelés

FRITT_CLASS
120gr

MAIS AUSSI DISPONIBLE
EN:

- FRITTATINA di pasta
e patate

- FRITTATINA salsiccia
e friarielli

OLIVE ASCOLANE DI

CARNE CLASSICHE |

surgelés
OLIVASCOLCARN
2,5kg

MAIS AUSSI DISPONIBLE
EN:

- OLIVE ASCOLANE AL
TARTUFO

- OLIVE ASCOLANE
VEGETARIANE

CANNOLI SICILIANI IN KIT |
surgelés

CANNOL_100GR
100gr

CANNOLI SICILIANI INKIT |
surgelés

CANNOL_32GR
32gr

55
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MERCI A TOUS NOS FOURNISSEURS :

N
PLOSE

%

%}é ?cqmuvhge‘. %‘l
TIPICO e}?"é

ARTUFI

, gﬁc‘“"’ GIFFONIELLO

— DALss —

nnnnnnnnnnnnnnnnnn
.......

BRBREISE
FRBBRI

CAMPIDOGLIO
PASTICGIERI IN SIGILIA DAL 1964

PREMIATO PASTIFICIO

AFELTRA

DAL 1848

)V(

CAO

FORMAGGI

nnnnnnnnnnnnnnnn

SUITIE,
> [FUETTESE] <
d i LIESE

dovesfarinadiventaarte”

DAYI® ANNI

Arrigoni

&

MOZIARELLA

I'Agricola
Monl(albancsc

(o7.17.1

MARRAZLO

1934

ROSSO

k_
gl( ?9’{(/1(;,

Latteria Soresina

20
SANTORO

\f
FRUITSERVICE

ssssssssssssssssssss

Wlbebrente

< 140b -

CETARA 1950

DELFINO
BATTISTA

e

Gustzgosso

VAN

GRANA
PADANO

(ZUARINA)

Catalogue 2025 / APULIA



LE MOT
DE L’EQUIPE

Notre équipe dynamique place les relations humaines
et la passion pour la gastronomie italienne au cceur de
son engagement bien au-dela de la simple distribution de
produits alimentaires.

Composée de personnes investies et passionnées par la
cuisine italienne, elle s'attache a batir des partenariats
solides et durables, fondés sur la confiance, le respect et
la compréhension mutuelle.

Nous nous engageons a proposer un service personnalisé
et des conseils sur mesure, en mettant toujours I'accent
sur la qualité, l'authenticité et le sens du service.

Notre véritable force : un engagement constant envers
nos clients et la relation que nous construisons avec eux.

Apulia

L'autenticita del sapore
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Apulia

L'autenticita del sapore
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